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Íåïðèÿòíûé îïûò ïðèîáðåòåíèÿ
ìÿñà ñ çàïàõîì õðÿêà ìîæåò ñïîäâèã-
íóòü ïîòðåáèòåëÿ ê îòêàçó îò ñâèíèíû.
Îñíîâíûìè ñîåäèíåíèÿìè, îòâåò-
ñòâåííûìè çà çàïàõ õðÿêà, ÿâëÿþòñÿ
àíäðîñòåíîí è ñêàòîë. Àíäðîñòåíîí
ïðåäñòàâëÿåò ñîáîé ñòåðîèäíûé ãîð-
ìîí, âûðàáàòûâàåìûé íåïîñðåä-
ñòâåííî â ñåìåííèêàõ ïîëîâîçðåëûõ
ñàìöîâ ñâèíåé. Ñêàòîë îáðàçóåòñÿ ó
õðÿêîâ, êàñòðàòîâ è ñàìîê ñâèíåé
ïóòåì áàêòåðèàëüíîãî ðàçëîæåíèÿ
àìèíîêèñëîòû òðèïòîôàíà â òîëñòîì
êèøå÷íèêå. Îäíàêî ó íåêîòîðûõ õðÿ-
êîâ ñêàòîë ïðîõîäèò ÷åðåç ïå÷åíü áåç
ìåòàáîëè÷åñêèõ ïðåîáðàçîâàíèé è
çàòåì íàêàïëèâàåòñÿ â æèðîâîé òêàíè.
Ñêàòîë èíäóöèðóåò àêòèâíîñòü ïå÷å-
íî÷íîãî ôåðìåíòà öèòîõðîìà P450,
íî àíäðîñòåíîí îáëàäàåò â îòíîøåíèè
ïîñëåäíåãî àíòàãîíèñòè÷åñêèì ýô-
ôåêòîì. Òàêèì îáðàçîì, â ðåçóëüòàòå
àêòèâíîñòè àíäðîñòåíîíà ìåòàáîëèçì
ñêàòîëà â ïå÷åíè ñíèæàåòñÿ. Ïîñëå
êàñòðàöèè õðÿêîâ â ìèêðîñîìàõ
ïå÷åíè íàáëþäàåòñÿ ïîâûøåíèå
óðîâíÿ öèòîõðîìà P450 (Andresen,
2006). Àíäðîñòåíîí è ñêàòîë íàêàïëè-
âàþòñÿ â æèðîâûõ òêàíÿõ. Àíäðîñòå-
íîí îáû÷íî àññîöèèðóåòñÿ ñ çàïàõîì
ìî÷è, â òî âðåìÿ êàê ñêàòîë ÷àñòî îïè-
ñûâàåòñÿ êàê îáëàäàþùèé ôåêàëüíûì
çàïàõîì. Âëèÿíèå ñêàòîëà íà çàïàõ
õðÿêà â ïðèñóòñòâèè àíäðîñòåíîíà óâå-
ëè÷èâàåòñÿ (Annor-Frempong è äð.,
1997). Äåéñòâèå àíäðîñòåíîíà è ñêà-
òîëà òàêæå çàâèñèò îò äðóãèõ ñîåäèíå-
íèé, ñîäåðæàùèõñÿ â òêàíÿõ æèâîò-
íûõ. Èíäîë è äðóãèå 16-àíäðî-
ñòåíîâûå ñòåðîèäû â ìåíüøåé ñòåïåíè,
íî òàêæå ñïîñîáñòâóþò ïðîÿâëåíèþ
çàïàõà õðÿêà (Andresen, 2006). Åñëè
èìååòñÿ íèçêàÿ êîíöåíòðàöèÿ ñêàòîëà,
òî âûñîêàÿ êîíöåíòðàöèÿ èíäîëà
ìîæåò ñïîñîáñòâîâàòü ïðîÿâëåíèþ çà-
ïàõà (Annor-Frempong è äð., 1997).
Òîëüêî îêîëî 50% ñëó÷àåâ îòêëîíåíèé
çàïàõà ìîæåò áûòü îáúÿñíåíî êîí-

öåíòðàöèÿìè àíäðîñòåíîíà è ñêàòîëà.
Èíîãäà çàïàõ, âûçâàííûé ñêàòîëîì,
îáíàðóæèâàåòñÿ â ñâèíèíå îò ñàìîê
ñâèíåé è ôèçè÷åñêè êàñòðèðîâàííûõ
ñàìöîâ ñ ñèëüíûì ôåêàëüíûì çàãðÿç-
íåíèåì êîæè, òàê êàê ñêàòîë, ïðèñóò-
ñòâóþùèé â ôåêàëèÿõ, ìîæåò ïðîíè-
êàòü ÷åðåç êîæó. Çàïàõ õðÿêà òðóäíî
îöåíèòü êîëè÷åñòâåííî âñëåäñòâèå
òîãî, ÷òî åãî âîñïðèÿòèå ó÷àñòíèêàìè
äåãóñòàöèîííîé ãðóïïû ñèëüíî ðàçëè-
÷àåòñÿ. Ïðåäåëû îáíàðóæåíèÿ àíäðî-
ñòåíîíà è ñêàòîëà ñðåäè ïîòðåáèòåëåé
òàêæå âåñüìà ðàçíîîáðàçíû. Èñòîðè-
÷åñêè ïðèíÿòûé ïðåäåë îáíàðóæåíèÿ
àíäðîñòåíîíà äëÿ íåïîäãîòîâëåííûõ
ïîòðåáèòåëåé ñîñòàâëÿåò 1,0 ìêã/ã
æèðà (Desmoulin è äð., 1982). Ïðå-
äåëû îáíàðóæåíèÿ ñêàòîëà áûëè óñòà-
íîâëåíû â ïðåäåëàõ 0,2-0,25 ìêã/ã
æèðà äëÿ íåïîäãîòîâëåííûõ ïîòðåáè-
òåëåé (Bonneau, 1998). Çàïàõ õðÿêà
òðàäèöèîííî êîíòðîëèðóåòñÿ âî ìíî-
ãèõ ñòðàíàõ ñ ïîìîùüþ ôèçè÷åñêîé
êàñòðàöèè â ðàííåì âîçðàñòå, îäíàêî
êàñòðàòû ìåíåå ýôôåêòèâíû â ïîêàçà-
òåëÿõ êîíâåðñèè êîðìà, áîëåå æèðíûå,
òðåáóþò áîëüøåãî êîëè÷åñòâà êîðìà è
ïðîèçâîäÿò áîëüøå ñòî÷íûõ âîä (Boler
è Prusa, 2011). Â äðóãèõ ñòðàíàõ, ãäå
íå ïðèíÿòî êàñòðèðîâàòü õðÿêîâ, ÷àñòî
óáîé ïðîèñõîäèò äî äîñòèæåíèÿ
ñâèíüÿìè ïîëîâîé çðåëîñòè ïðè áîëåå
íèçêîì óáîéíîì âåñå. 

Èììóíîëîãè÷åñêàÿ êàñòðàöèÿ ñâè-
íåé áûëà ðàçðàáîòàíà â Àâñòðàëèè è
äîñòóïíà äëÿ êîììåð÷åñêîãî èñïîëü-
çîâàíèÿ (Improvac®, Improvest,
Vivax®, Innosure®) â Àâñòðàëèè è
Íîâîé Çåëàíäèè ñ 1998 ãîäà. Ïî-
ïóëÿðíîñòü èììóíîêàñòðèðîâàííûõ
õðÿêîâ â ïîñëåäíèå ãîäû âîçðîñëà â
ñâÿçè ñ èõ ïðåèìóùåñòâîì ïåðåä ôè-
çè÷åñêè êàñòðèðîâàííûìè ñàìöàìè
ñâèíåé â ýôôåêòèâíîñòè ðîñòà è ñî-
äåðæàíèè ïîñòíîãî ìÿñà (Campbell è
äð., 1989; Andersson è äð., 1997; Dun-
shea è äð., 2001). Èììóíîëîãè÷åñêàÿ

êàñòðàöèÿ ñ òåõ ïîð áûëà îäîáðåíà
áîëåå ÷åì â 50 ñòðàíàõ ìèðà. Èììó-
íèçàöèÿ, ïðîèçâîäèìàÿ â ïîäõîäÿùåå
âðåìÿ, ïîçâîëÿåò óñòðàíèòü ëþáûå
âðåäíûå ýôôåêòû âûøåóïîìÿíóòûõ
ñòåðîèäîâ, ñïîñîáíûõ âûçâàòü íåïðè-
ÿòíûå çàïàõè è ïðèâêóñû.

Влияние иммунокастрации на ор-
ганолептические свойства свинины, а
также уровни скатола и индола

Æèâîòíûå, èññëåäóåìûå â äàííîé
ðàáîòå, áûëè ïðèîáðåòåíû íà îäíîé
èç ôåðì ×åøñêîé Ðåñïóáëèêè ñ ïðî-
èçâîäèòåëüíîñòüþ îêîëî 42000 ïîðî-
ñÿò â ãîä. Ìàòåðèíñêèå ëèíèè ñâèíåé
áûëè îñíîâàíû íà êîìáèíàöèè äàò-
ñêèé ëàíäðàñ õ äàòñêàÿ êðóïíàÿ áåëàÿ,
à â êà÷åñòâå îòöîâñêîé ëèíèè èñïîëü-
çîâàëñÿ äàòñêèé äþðîê. Îêîí÷àòåëü-
íûé ãèáðèä - ÄàíÁðåä. Â îáùåé ñëîæ-
íîñòè â ðàáîòå èñïîëüçîâàëîñü âîñåìü
ñâèíåé â âîçðàñòå 25 íåäåëü, êàæäàÿ
æèâûì âåñîì îêîëî 120 êã. Ïåðâàÿ
ãðóïïà  áûëà êàñòðèðîâàíà õèðóðãè÷å-
ñêèì ïóòåì â âîçðàñòå îäíîé íåäåëè.
Âòîðàÿ ãðóïïà æèâîòíûõ ñîñòîÿëà èç
õðÿêîâ, îáðàáîòàííûõ âàêöèíîé Im-
provac. Âàêöèíó Improvac ââîäèëè çà
äåñÿòü è øåñòü íåäåëü äî óáîÿ. Îáå
ãðóïïû ñâèíåé âûðàùèâàëèñü â ðàìêàõ
îäíîãî è òîãî æå õîçÿéñòâà è óñëîâèé
ïèòàíèÿ è áûëè ïåðåðàáîòàíû íà õëà-
äîáîéíå ïðè Óíèâåðñèòåòå âåòåðèíà-
ðèè è ôàðìàöåâòèêè Áðíî. Íà ñëå-
äóþùèé äåíü ïîñëå óáîÿ ïîëóòóøè
áûëè ïîäâåðãíóòû îáâàëêå, à äëÿ àíà-
ëèçà áûëè âûáðàíû ñëåäóþùèå ñâèíûå
îòðóáû:

- ñïèííî-ïîÿñíè÷íûé áåñêîñòíûé;
- ïëå÷åâîé áåñêîñòíûé;
- òàçîáåäðåííûé áåñêîñòíûé;
- ãðóäíîé áåñêîñòíûé;
- ùåêîâèíà.

Органолептический анализ
Îðãàíîëåïòè÷åñêèé àíàëèç ïðîâî-

äèëñÿ äëÿ âñåõ îáðàçöîâ, ïðè ýòîì îöå-
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Запах хряка проявляется в неприятном запахе и вкусе, которые ощу-
щаются, в основном, при приготовлении и на вкус. Он определяется

как «неприятный запах и посторонний привкус в мясе некастрированных
половозрелых самцов свиней» (Zamaratskaia и др., 2008).
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íèâàëîñü îáùåå âïå÷àòëåíèå, öâåò,
çàïàõ è òåêñòóðà. Îöåíêà ïðîâîäèëàñü
ñ ïðèâëå÷åíèåì âîñåìíàäöàòè ñïåöè-
àëüíî îáó÷åííûõ äåãóñòàòîðîâ. Áàëëû
ôèêñèðîâàëèñü â îò÷åòå ïîñðåäñòâîì
íåñòðóêòóðèðîâàííîé ãðàôè÷åñêîé
øêàëû äëèíîé 100 ìì.

Содержание скатола и индола
Îáðàçöû ñïèííîãî ïîäêîæíîãî

æèðà (îêîëî 70 ã) áûëè îòîáðàíû â
îáëàñòè 13-15-ãî ðåáðà, à çàòåì ïîìå-
ùåíû â ïîëèýòèëåíîâûå ïàêåòû è îñòàâ-
ëåíû äëÿ õðàíåíèÿ ïðè òåìïåðàòóðå
ìèíóñ 18°C äî ïðîâåäåíèÿ õèìè÷åñêèõ
àíàëèçîâ. Æèð èç îáðàçöîâ (25 ã) ýêñ-
òðàãèðîâàëñÿ ñ ïîìîùüþ îðãàíè÷å-
ñêîãî ðàñòâîðèòåëÿ. Äëÿ îïðåäåëåíèÿ
ñêàòîëà, èíäîëà è àíäðîñòåíîíà ýêñ-
òðàêòû àíàëèçèðîâàëèñü ñ ïîìîùüþ
âûñîêîýôôåêòèâíîé æèäêîñòíîé
õðîìàòîãðàôèè íà îáðàùåííî-ôàç-
íîé êîëîíêå ñ ôëóîðåñöåíòíîé äåòåê-
öèåé è èñïîëüçîâàíèåì âíóòðåííèõ
ñòàíäàðòîâ. Ðåçóëüòàòû áûëè ïåðåñ÷è-
òàíû íà âåñ îïûòíûõ îáðàçöîâ.

Влияние иммунокастрации на со-
держание в туше мяса и жира

Äëÿ ýòîãî òåñòà áûëî èñïîëüçî-
âàíî 30 èììóíîêàñòðèðîâàííûõ è 30
õèðóðãè÷åñêè êàñòðèðîâàííûõ õðÿêîâ.
Âñÿ ãðóïïà áûëà ïåðåðàáîòàíà íà ïðî-
ìûøëåííîé ñêîòîáîéíå. Âåñ ïàðíîé
òóøè è âûõîä ìûøå÷íîé òêàíè èçìå-
ðÿëèñü â òå÷åíèå 30 ìèíóò ïîñëå óáîÿ.
Âûõîä ìûøå÷íîé òêàíè îïðåäåëÿëñÿ ñ
ïîìîùüþ æèðîìåðà, à êëàññèôèêàöèÿ
òóø ïðîâîäèëàñü â ñîîòâåòñòâèè ñ êðè-
òåðèÿìè êëàññèôèêàöèè SEUROP. Íà
ñëåäóþùèé äåíü ïîñëå óáîÿ ïîëóòóøè
áûëè ðàçäåëàíû íà òîðãîâûå îòðóáû â
ñîîòâåòñòâèè ñî ñõåìîé ×åøñêîé àñ-
ñîöèàöèè ïåðåðàáîò÷èêîâ ìÿñà, è áûë
îïðåäåëåí âåñ îòðóáîâ ïî êàæäîé
òóøå.

Анализ данных
Ñòàòèñòè÷åñêèé àíàëèç äàííûõ

ïðîâîäèëñÿ ñ èñïîëüçîâàíèåì ñòàòè-
ñòè÷åñêîé ïðîãðàììû STATISTICA 7
CZ (StatSoft, ×åøñêàÿ Ðåñïóáëèêà).
Äèñïåðñèîííûé àíàëèç ïðèìåíÿëñÿ
äëÿ îïðåäåëåíèÿ äèñïåðñèè ìåæäó ðàç-
ëè÷íûìè ÷àñòÿìè æèðà è ðàçëè÷èé
ìåæäó ãðóïïàìè. Áûëè èñïîëüçîâàíû
óðîâíè çíà÷èìîñòè 0,05, 0,01 è 0,001.

Ðåçóëüòàòû îðãàíîëåïòè÷åñêîãî
àíàëèçà îòðóáîâ ìÿñà õèðóðãè÷åñêè è
èììóíîëîãè÷åñêè êàñòðèðîâàííûõ
õðÿêîâ ïðèâåäåíû â Òàáëèöå 1. Ìåæäó
ìÿñíûìè îòðóáàìè îáåèõ ýêñïåðè-

ìåíòàëüíûõ ãðóïï ñóùåñòâåííîé ðàç-
íèöû íå íàáëþäàëîñü.

Ñîäåðæàíèå ñêàòîëà è èíäîëà â
ñâèíîì õðåáòîâîì ñàëå ïðèâåäåíî  â
Òàáëèöå 2. Ìåæäó ýêñïåðèìåíòàëü-
íûìè ãðóïïàìè ñâèíåé áûëè âû-
ÿâëåíû ñòàòèñòè÷åñêè çíà÷èìûå ðàç-
ëè÷èÿ â êîíöåíòðàöèè èíäîëà, îäíàêî
â êîíöåíòðàöèè ñêàòîëà ðàçëè÷èé îá-
íàðóæåíî íå áûëî.

Âûõîä ìûøå÷íîé òêàíè â òóøå,
òîëùèíà õðåáòîâîãî øïèêà, óáîéíûé
âåñ è âåñ ìÿñíûõ îòðóáîâ ïðèâåäåíû â
Òàáëèöàõ 3 è 4.

Обсуждение
Â ïîñëåäíèå ãîäû â ñòðàíàõ ÅÑ

ðàçâåðíóëàñü øèðîêàÿ äèñêóññèÿ ïî
âîïðîñó ïðèìåíåíèÿ õèðóðãè÷åñêîé

êàñòðàöèè ìîëîäûõ õðÿêîâ. Ýòîò
ìåòîä êàñòðàöèè ÿâëÿåòñÿ íåæåëàòåëü-
íûì ñ òî÷êè çðåíèÿ áëàãîïîëó÷èÿ æè-
âîòíûõ, à òàêæå îò÷àñòè ïî ýêîíîìè-
÷åñêèì ïðè÷èíàì. Ïðè âûñîêîé
èíòåíñèâíîñòè îòêîðìà ïðîèçâîäñòâî
íåêàñòðèðîâàííûõ õðÿêîâ äàåò áîëåå
ïîñòíîå ìÿñî. Ïðîèçâîäñòâåííûå çà-
òðàòû íà îòêîðì íåêàñòðèðîâàííûõ
õðÿêîâ çíà÷èòåëüíî íèæå, ÷åì êàñòðè-

ðîâàííûõ, à êîíâåðñèÿ êîðìà – âûøå
è ñîäåðæàíèå àçîòà â íàâîçå íèæå
(Prusa è äð., 2011).

Íåäîñòàòêîì âûðàùèâàíèÿ íåêà-
ñòðèðîâàííûõ õðÿêîâ ÿâëÿåòñÿ ïîÿâëå-
íèå íåïðèÿòíîãî çàïàõà â ñâèíîì
æèðå, êîòîðûé íàçûâàþò çàïàõîì
õðÿêà (Babol è äð., 2004). Â ïðîøëîì
íàèáîëåå ðàñïðîñòðàíåííûì ìåòîäîì
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Íàèìåíîâàíèå Ïàðàìåòð
Îòðóáû

ñïèííî-
ïîÿñíè÷íûé ïëå÷åâîé òàçîáåä-

ðåííûé ãðóäíîé ùåêîâèíà

êàñòðè-
ðîâàííûå 
õðÿêè

îáðàáîòêà 96.6 95 96.8 95.6 97.2
îáùåå 
âïå÷àòëåíèå 96.6 93.4 95.8 92.6 96.8

öâåò 96.4 94.6 91.6 92.6 93.4
çàïàõ 95.8 93.4 95.8 95.4 95.7
òåêñòóðà 97.2 95.6 95.4 97.2 98

âàêöèíè-
ðîâàííûå 
õðÿêè

îáðàáîòêà 97.5 95.25 96.5 95 92.25
îáùåå 
âïå÷àòëåíèå 98.5 93.25 96.5 96 96.5

öâåò 97.5 96.5 97 97 96.75
çàïàõ 98 97.5 98 97.75 97.5
òåêñòóðà 97.25 97.25 97 97.5 97.5

Таблица 1. Результаты органолептического анализа мясных отрубов (средние значения)

Íàèìåíîâàíèå åäèíèöà
êîìïîíåíòû çàïàõà õðÿêà
èíäîë ñêàòîë

êàñòðèðîâàííûé õðÿê 1 [ìã/êã òêàíè] 11,4 ± 2,42 43,1 ± 7,70
êàñòðèðîâàííûé õðÿê 2 [ìã/êã òêàíè] 10,2 ± 2,09 41,6 ± 8,12
êàñòðèðîâàííûé õðÿê 3 [ìã/êã òêàíè] 12,0 ± 2,27 42,0 ± 8,24
êàñòðèðîâàííûé õðÿê 4 [ìã/êã òêàíè] 9,9 ± 1,87 46,0 ± 8,71
âàêöèíèðîâàííûé õðÿê 1 [ìã/êã òêàíè] 29,5 ± 4,64 47,7 ± 9,50
âàêöèíèðîâàííûé õðÿê 2 [ìã/êã òêàíè] 29,6 ± 4,15 42,7 ± 8,26
âàêöèíèðîâàííûé õðÿê 3 [ìã/êã òêàíè] 19,3 ± 3,63 40,0 ± 8,29
âàêöèíèðîâàííûé õðÿê 4 [ìã/êã òêàíè] 17,2 ± 3,71 46,0 ± 9,24

Таблица 2. Содержание индола и скатола в спинном подкожном жире

Íàèìåíîâàíèå Çíà÷åíèå Âåñ òóøè (êã)
Âûõîä 

ìûøå÷íîé
òêàíè(%)

Òîëùèíà 
õðåáòîâîãî 
øïèêà(ìì)

êàñòðèðîâàííûå 
õðÿêè (n = 30)

ñðåäíåå 86,50 ± 6,93 57,99 ± 2,01 14,20 ± 2,20*

ìèí. 73.4 52.5 10

ìàêñ. 97.3 61.3 21

âàêöèíèðîâàííûå 
õðÿêè (n = 30)

ñðåäíåå 84,82 ± 7,25 58,99 ± 2,28 12,37 ± 2,29*

ìèí. 69.5 50.2 9

ìàêñ. 96 61.8 18
*ðàçëè÷èÿ â òîëùèíå õðåáòîâîãî øïèêà ìåæäó äâóìÿ 
ýêñïåðèìåíòàëüíûìè ãðóïïàìè ñòàòèñòè÷åñêè çíà÷èìû (P≤ 0,01)

Таблица 3. Характеристики туш хирургически и иммунологически кастрированных хряков
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óñòðàíåíèÿ çàïàõà õðÿêà áûëà õèðóð-
ãè÷åñêàÿ êàñòðàöèÿ. Ýòîò ìåòîä èñ-
ïîëüçóåòñÿ îêîëî 4500 ëåò (Chen,
2007). Â áîëüøèíñòâå ñòðàí ÅÑ êàñò-
ðàöèè ïîäâåðãàþòñÿ 80-100% ìîëîäûõ
õðÿêîâ, ïðè÷åì íàèáîëåå ðàñïðîñòðà-
íåííîé ôîðìîé ÿâëÿåòñÿ õèðóðãè÷å-
ñêàÿ êàñòðàöèÿ áåç àíåñòåçèè (Blanch è
äð., 2012). Èñêëþ÷åíèåì ÿâëÿþòñÿ
Âåëèêîáðèòàíèÿ è Èðëàíäèÿ, ãäå êàñò-
ðàöèÿ íå ïðîâîäèòñÿ, à â íåêîòîðûõ
ñòðàíàõ (Êèïð, Ïîðòóãàëèÿ, Èñïàíèÿ)
êàñòðàöèÿ ïðèìåíÿåòñÿ îãðàíè÷åííî.
Îäíàêî õèðóðãè÷åñêóþ êàñòðàöèþ áåç
àíåñòåçèè âñå ÷àùå çàïðåùàþò ïî ñî-
îáðàæåíèÿì ãóìàííîñòè. Â Íîðâåãèè
è Øâåéöàðèè ýòà ïðàêòèêà óæå çàïðå-
ùåíà çàêîíîì. Â 2010 ãîäó ïîÿâèëàñü
íà ñâåò Áðþññåëüñêàÿ äåêëàðàöèÿ, â êî-
òîðîé ñòðàíû ÅÑ äîáðîâîëüíî îáÿçà-
ëèñü ïðåêðàòèòü êàñòðàöèþ ê 2018
ãîäó, à ñ 2012 ãîäà äîëæíà ïðèìå-

íÿòüñÿ òîëüêî êàñòðàöèÿ ñ àíåñòåçèåé.
Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â ÅÑ íåò çàêîíîäà-
òåëüñòâà, ðåãóëèðóþùåãî òàêîå ïîëî-
æåíèå äåë. Îòäåëüíûå ñòðàíû ðóêî-
âîäñòâóþòñÿ ëèáî ñâîèìè ñîá-
ñòâåííûìè òðåáîâàíèÿìè, ëèáî äàâëå-
íèåì ïîòðåáèòåëåé è ðîçíè÷íûõ
ñåòåé. Â Íèäåðëàíäàõ, íàïðèìåð, õîòÿò
çàïðåòèòü êàñòðàöèþ óæå ñ 2015 ãîäà.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â êà÷åñòâå àëü-
òåðíàòèâû õèðóðãè÷åñêîé êàñòðàöèè
ïðåäëàãàþòñÿ äâà âàðèàíòà: èñïîëüçî-
âàíèå «èììóíîêàñòðàöèè» (Kratochvil
è äð., 2011) èëè îòêîðì õðÿêîâ áåç
êàêîé-ëèáî êàñòðàöèè. Âàêöèíà Im-
provac®, íàïðàâëåííàÿ ïðîòèâ ôîð-
ìèðîâàíèÿ çàïàõà õðÿêà, áûëà îäîá-
ðåíà äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ â 55 ñòðàíàõ,
âêëþ÷àÿ ßïîíèþ è ÅÑ (Whittington è
äð., 2011).

Â ×åøñêîé Ðåñïóáëèêå ïðèìåíå-
íèå èììóíîêàñòðàöèè õðÿêîâ â ïî-

ñëåäíèå ãîäû ïîñòîÿííî âîçðàñòàåò.
Åñòü õîçÿéñòâà, ãäå ýòîò ìåòîä ïîêàçàë
õîðîøèå ðåçóëüòàòû. Ñ äðóãîé ñòî-
ðîíû, íåêîòîðûå õëàäîáîéíè îòêàçû-
âàþòñÿ îò ïåðåðàáîòêè õðÿêîâ, îáðà-
áîòàííûõ Improvac. Îðãàíîëåïòè-
÷åñêèé àíàëèç ñâèíèíû â Óíèâåðñèòåòå
âåòåðèíàðèè è ôàðìàöåâòèêè â Áðíî
íå îáíàðóæèë êàêèõ-ëèáî ðàçëè÷èé
ìåæäó ìÿñîì õèðóðãè÷åñêè êàñòðèðî-
âàííûõ è èììóíîêàñòðèðîâàííûõ ñâè-
íåé. Ñîäåðæàíèå ñêàòîëà âî âñåõ îá-
ðàçöàõ áûëî íèæå ïîðîãîâîãî óðîâíÿ
â 0,20 ìêã/ã æèðà. Íà ïðîìûøëåííûõ
õëàäîáîéíÿõ íå ìîæåò áûòü ïðîäå-
ìîíñòðèðîâàí ïîëîæèòåëüíûé ýô-
ôåêò èììóíîêàñòðàöèè íà âûõîä ìû-
øå÷íîé òêàíè. Ãðóïïà õèðóðãè÷åñêè
êàñòðèðîâàííûõ õðÿêîâ èìåëà çíà÷è-
òåëüíî áîëåå âûñîêèé óðîâåíü õðåáòî-
âîãî øïèêà, ÷åì èììóíîêàñòðèðîâàí-
íûå õðÿêè.

Íàèìåíîâàíèå Çíà÷åíèå
Îòðóáû

øåéíûé ñïèííî-
ïîÿñíè÷íûé ëîïàòî÷íûé ãðóäíîé òàçîáåäðåííûé õðåáòîâûé 

øïèê

êàñòðèðîâàííûå
õðÿêè (n = 30)

ñðåäíåå 6,42±0,58 8,65±0,87 10,92±0,92 12,89±1,38 23,16±1,92 2,22± 0,40*

ìèí. 5.38 6.74 9.5 10.06 19.62 1.46

ìàêñ. 7.26 10.12 12.84 15.78 26.02 3.2

âàêöèíèðîâàííûå
õðÿêè (n = 30)

ñðåäíåå 6,60±0,65 8,74±0,75 10,76±0,88 12,28±1,28 22,43±1,96 1,91 ± 0,44*

ìèí. 5.3 7.04 9.26 9.38 18.9 1.16

ìàêñ. 7.96 9.84 12.42 14.44 26.12 2.92
*ðàçëè÷èÿ â âåñå õðåáòîâîãî øïèêà ìåæäó äâóìÿ ýêñïåðèìåíòàëüíûìè ãðóïïàìè ñòàòèñòè÷åñêè çíà÷èìû (P≤ 0,01)

Таблица 4. Вес мясных отрубов хирургически и иммунологически кастрированных хряков

→│
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