
Для по лу че ния дос то вер ных со пос та ви мых дан ных 
все об раз цы си га рет из го тав ли ва ли с ис поль зо ва ни ем
од ной и той же та бач ной меш ки по ти пу аmerican
blend, вклю чаю щей в се бя вос ста нов лен ный та бак и
рас ши рен ную жил ку.

На пер вом эта пе экс пе ри мен та по лу ча ли оди на ко -
вое со про тив ле ние за тяж ке на те ку щем об раз це и ис -
сле дуе мых про то ти пах за счет под бо ра со про тив ле ния
за тяж ке филь тро па ло чек. Фи зи че ские па ра мет ры ис -
сле дованных об раз цов си га рет пред став ле ны в табл. 2.

Наи бо лее близ ким к те ку ще му об раз цу по со про -
тив ле нию за тяж ке ока зал ся про то тип 2.

На вто ром эта пе экс пе ри мен та под би ра ли си га рет -
ную бу ма гу для дос ти же ния тре буе мой ско ро сти го ре -
ния. При вы пус ке об раз цов ис поль зо ва ли те же ма те -
риа лы, что и при вы ра бот ке те ку ще го об раз ца и про то -
ти па 2 на пер вом эта пе. Ско рость сво бод но го го ре ния
при ис поль зо ва нии си га рет ной бу ма ги оди на ко вой
воз ду хо про ни цае мо сти – 70 ед. Ко ре ста – у ис сле дуе -
мых об раз цов бы ла оди на ко ва – 3,2 мм/мин. Чис ло за -
тя жек на од ной си га ре те у те ку ще го об раз ца и про то -
ти па 2 со ста ви ло 12,5 и 9,0 со от вет ст вен но.

Та ким об ра зом, при оди на ко вой ско ро сти го ре ния
чис ло за тя жек на од ной си га ре те су ще ст вен но мень ше
у про то ти па 2 за счет уко ро чен ной ку ри тель ной час ти.
По ка за те ли ско ро сти го ре ния при ис поль зо ва нии си га -
рет ной бу ма ги раз лич ной воз ду хо про ни цае мо сти при -
ве де ны в табл. 3.

Наи бо лее близ ким к те ку ще му об раз цу по ско ро сти 
го ре ния и со про тив ле нию за тяж ке ока зал ся про то -
тип 2.1.

На треть ем эта пе срав ни ли по ка за те ли безо пас но -
сти про дук ции (табл. 4).

Та ким об ра зом, об нов лен ный про дукт – про то тип
2.1 – об ла да ет те ми же свой ст ва ми, важ ны ми для вос -
при ятия ку риль щи ка, что и те ку щая про дук ция. Его
про из вод ст во эко но ми че ски бо лее вы год но, по сколь ку 
аце тат ное во лок но для фильт ра де шев ле та ба ка, а
курение бо лее безо пас но из-за мень ше го со дер жа ния
смо лы и ни ко ти на в ды ме си га рет.
Ка фед ра тех но ло гии са ха ри стых про дук тов, чая, ко фе, та ба ка
По сту пи ла 03.05.07 г.

663.954

ЭКСПЕРТИЗА КАЧЕСТВА ЧАЙНЫХ НАПИТКОВ

Д.А. БАБИЧ, И.И. ТАТАРЧЕНКО, Л.Н. ВОРОБЬЕВА

Ку бан ский го су дар  ст вен ный тех но ло ги че ский  уни вер си тет

На ря ду с обыч ны ми ви да ми чая – чер ным, зе ле ным, 
жел тым, оолон гом и др. – в по след ние го ды зна чи тель -

но рас ши ря ет ся ас сор ти мент ча ев с аро ма ти за то ра ми и 
на пол ни те ля ми. В ка че ст ве аро ма ти за то ров ис поль зу -
ют фрук ты и аро ма ти че ские тра вы, на пол ни те лей – са -
ха ра и ис кус ст вен ные под сла сти те ли. Су ще ст ву ет раз -
но об раз ный ас сор ти мент чай ных на пит ков в ви де на -
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Таб ли ца 2

Па ра метр Те  ку щий об ра зец
Про то тип

1 2 3
Вес та ба  ка, мг 722 660 660 660
Сте пень вен ти ля ции обод ка, % 13 13 13 13
Со от но ше ние дли ны ку ри тель ной час ти и фильт ра, мм 63/21 57/27 57/27 57/27
Дли на не раз ре зан ной филь тро па лоч ки, мм 126 108 108 108
Со про тив ле ние  за тяж ке (для си га ре ты), мм вод. ст. 115 93 114 90
Со про тив ле ние  за тяж ке (для филь тро па лоч ки), мм вод. ст. 790 680 686 675

Таб ли ца 3

Па ра метр Те ку щий об ра зец
Про то тип

2.1 2.2
Ско рость сво бод но го го ре ния , мм/мин 3,2 2,7 2,6
Воз ду хо про ни цае мость си га рет ной бу ма ги, ед. Ко ре ста 70 60 50
Чис ло за тя жек на од ной си га ре те 12,5 12,2 12,1
Со про тив ле ние  за тяж ке, мм вод. ст. 115 117 125

Таб ли ца 4

Па ра метр Те  ку щий об ра зец Про то тип 2.1
Со дер жа  ние ни ко ти на в ды ме, мг в 1 си га ре те 0,9 0,7
Со дер жа  ние смо лы в ды ме, мг в 1 си га ре те 12 9
Сте пень вен ти ля ции обод ка, % 13 13
Воз ду хо про ни цае мость обод ко вой бу ма ги, ед. Ко ре ста 160



сто ев аро ма ти че ских трав. При при го тов ле нии сме сей
чая, аро ма ти за то ров, фрук тов и дру гих ком по нен тов, а
так же рас фа сов ке и упа ков ке го то вой про дук ции из го -
то ви те ли и по став щи ки учи ты ва ют раз лич ные вку сы
по тре би те лей. В ре цеп ту ре фрук то вых ча ев ис поль зу -
ют аб ри ко сы, пер си ки, чер ную смо ро ди ну, ма ли ну,
клуб ни ку и дру гие фрук ты и яго ды.

Ши ро кое рас про стра не ние в на стоя щее вре мя по -
лу чи ли цве ты и пло ды. Цве ты жас ми на до бав ля ют в
ко ли че ст ве 2–3 шт на 3 г зе ле но го и крас но го чая. Цве -
ты ро зы – до бав ка к крас ным и чер ным ча ям – мо гут за -
ва ри вать ся как са мо стоя тель ный на пи ток. Ши пов ни -
ко вый чай – ос ве жаю щий на пи ток крас но го цве та из
су хих пло дов ши пов ни ка.

На ми изу че ны ор га но леп ти че ские, фи зи ко-хи ми че -
ские ха рак те ри сти ки и по ка за те ли безо пас но сти та ких
чай ных на пит ков, как ко ро лев ский ги би скус, эт ни че -
ский чай ма те и эт ни че ский чай рой буш.

Ко ро лев ский ги би скус, из вест ный так же как су дан -
ская ро за (кар ка де) – рас те ние, про из ра стаю щее в Се -
вер ной Аф ри ке (Еги пет, Су дан). При за ва ри ва нии по -
лу чают ос ве жаю щий на пи ток крас но го цве та, аро ма -
ти зи ро ван ный на ту раль ным мас лом ма ли ны.

Эт ни че ский чай ма те про ис хо дит из Юж ной и Цен -
траль ной Аме ри ки, со дер жит прак ти че ски все ви та ми -
ны и мик ро эле мен ты, что и обыч ный чай. В его со став

вхо дит ко фе ин, по это му ма те дей ст ву ет как мяг кий
сти му ля тор.

Из вест ны сле дую щие его раз но вид но сти:

Ма те зе ле ный

Зе ле но ва тый по цве ту на пи ток с аро ма том
трав с лег ким сти му ли рую щим и ос ве жаю -
щим эф фек том, имею щий ки сло-слад кий вкус 
и аро мат ды ма де ре ва. По лу ча ют из ли сть ев
де ре ва йер ба, рас ту ще го в Ар ген ти не и Бра зи -
лии

Ма те об жа рен ный

Ко  рич не ва тый по цве ту на пи ток с аро ма том
трав, силь но то ни зи рую щий, по лу чен ный из
спе ци аль но об жа рен ных ли сть ев юж но-аме -
ри кан ско го де ре ва йер ба

Ма те Кар на вал

Жа ре ный па ра гвай ский ма те,  до пол нен ный
рой бу шем, ка као, мин да лем, цвет ка ми как ту -
са и дру гих рас те ний и шо ко лад ным аро ма ти -
за то ром

Ма те Си ли циа но Па ра гвай ский чай, имею щий терп кий вкус с
аро ма том бер га мо та

Ма те зем ля нич ный
Па ра гвай ский чай ма те с аро ма том клуб ни ки
со слив ка ми

Ли мон ный ма те Па ра гвай ский чай, имею щий терп кий вкус с
аро ма том ли мо на

Эт ни че ский чай рой буш про ис хо дит из Юж ной
Аф ри ки, пред став ля ет со бой смесь из листьев и стеб -
лей крас но го кус тар ни ко во го рас те ния се мей ст ва бо -
бо вых, об ла да ет слад ким фрук то вым вку сом. Со дер -
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Таб ли ца 1

По ка за тель Ко ро лев ский ги  би скус Эт ни че ские чаи ма те и рой буш

Внеш ний вид су хо го про дук та Вы су шен ные из мель чен ные ком по нен ты 
рас ти тель но го сы рья крас но го цве та

Смесь не од но род ных час  тиц рас ти тель но го 
про ис  хо ж де ния, от тем но-ко рич не  во го до свет ло-
ко рич не во го с вкра п ле ни ем час тиц от свет ло-

зе ле но го до  тем но-зе ле но  го цве та

Аро мат и вкус го то во го на пит ка Хо ро шо вы ра жен ные, свой ст вен ные 
ис поль зуе мо му ви ду сы рья

Свой ст вен ные дан  но му ви  ду без по сто рон них 
прив ку сов и за па  хов

Цвет на стоя Про зрач ный, ха рак тер но  го крас но го цве та, 
раз ной сте пе ни  ин тен сив но сти

Про зрач ный, от свет ло-жел то го цве  та 
с зе ле но ва тым от тен ком до жел то-ко рич не во го

Таб ли ца 2

По ка за тель НД на ме то ды ис пы та ний
Мас со вая до ля, %

До пус ти мый уровень Ре зуль та ты ис пы та ний
Вла га ГОСТ 1936–85 ≤ 15,0 15,0

Во до рас тво ри мые экс трак тив ные ве ще ст ва ГОСТ 28551–90 ≥ 33 35,3
Зо ла ГОСТ 28552–90 4–8 4,9
Ме тал ло маг нит ная при месь ГОСТ 1936–85 ≤ 0,0005 Не об на ру же но

Таб ли ца 3

Ве ще ст во (эле мент) НД на ме то ды ис пы та ний
Со дер жа ние, мг/кг

До пус ти мый уро вень Ре зуль та ты ис пы та ний
Ток сич ные эле мен ты:
сви нец ГОСТ Р  51301–99 10,0 0,94
мышь  як ГОСТ 26930–86 1,0 < 0,01
кад мий ГОСТ Р  51301–99 1,0 0,010
ртуть ГОСТ 26927–86 0,1 Не об на ру же но

Ми ко ток си ны (аф ла ток син В1) ГОСТ 30711–01 0,005 » »
Ра дио нук ли ды, Бк/кг:
це зий-137 400 » »
строн ций-90 200 » »

Мик ро био ло ги че ские по ка за те ли (пле се ни), КОЕ/г 1 · 103 » »



жит боль шое ко ли че ст во ми не ра лов и мик ро эле мен -
тов, ко фе ин в нем от сут ст ву ет.

Из вест ны сле дую щие его раз но вид но сти:

Рой буш Кейп та ун

Смесь из ли сть ев и стеб лей кус тар ни ко во -
го рас те ния  се мей ст ва бо  бо вых, аро ма ти -
зи ро ван ная эфир ны ми мас ла ми ман  го
и пас  сио на

Рой буш крем-ка ра мель Ана ло гич ная смесь с ку соч ка ми ка ра ме ли
и ка ра мель но-кре мо вым вку сом

Рой буш зем ля нич ный Та же смесь, аро ма ти зи ро ван ная  эфир ным
мас лом зем ля ни ки

Рой буш Мар ра кеш Та же смесь, аро ма ти зи ро ван ная на ту раль -
ным экс трак том апель си на

Ор га но леп ти че ские по ка за те ли ко ро лев ско го ги би -
ску са, эт ни че ских ча ев ма те и рой буш пред став ле ны в
табл. 1.

В су хих сме сях для чай ных на пит ков от сут ст во ва ла 
пле сень, затх лость, ки сло ва тость, а так же жел тая чай -
ная пыль, по сто рон ние за па хи, прив ку сы и при ме си.

Фи зи ко-хи ми че ские по ка за те ли эт ни че ско го чая
ма те при ве де ны в табл. 2.

Чай ные на пит ки по со дер жа нию ток сич ных эле -
мен тов, ми ко ток си нов, ра дио нук ли дов и мик ро био ло -
ги че ским по ка за те лям со от вет ст во ва ли тре бо ва ни ям
Сан ПиН 2.3.2.1078–01 (п. 1.6.10). По ка за те ли безо пас -
но сти эт ни че ско го чая рой буш пред став ле ны в табл. 3.
Ис пы та ния по безо пас но сти про ве де ны в ак кре ди то -
ван ной ис пы та тель ной пи ще вой ла бо ра то рии г. Крас -
но да ра (РОСС RU.0001.21ПП78).
Ка фед ра тех но ло гии са ха ри стых про дук тов, чая, ко фе, та ба ка
По сту пи ла 03.05.07 г.

663.93

КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА КОФЕЙНОЙ ПРОДУКЦИИ

Д.Е. СТЕПАНОВ, И.И. ТАТАРЧЕНКО, Л.Н. ВОРОБЬЕВА

Ку бан ский го су дар  ст вен ный тех но ло ги че ский  уни вер си тет

В на стоя щее вре мя ши ро кое рас про стра не ние по -
лу чи ли аро ма ти зи ро ван ный и де ко феи ни зи ро ван ный
на ту раль ный ко фе.

На ми изу че ны ор га но леп ти че ские, фи зи ко-хи ми че -
ские ха рак те ри сти ки и по ка за те ли безо пас но сти этих
разновидностей ко фе.

Ко фе на ту раль ный аро ма ти зи ро ван ный вы ра ба ты -
ва ют с до бав ле ни ем аро ма ти за то ров, раз ре шен ных к
при ме не нию в со от вет ст вии с тре бо ва ния ми дей ст -
вую ще го за ко но да тель ст ва. Су ще ст ву ет два спо со ба
при го тов ле ния аро ма ти зи ро ван но го ко фе: с ис поль зо -
ва ни ем аро ма ти зи ро ван ных зе рен и си ро пов, ко то рые
до бав ля ют ся не по сред ст вен но в на пит ки. Ис поль зо ва -
ние си ро пов де ла ет про цесс при го тов ле ния бо лее тех -
но ло гич ным. При этом ис поль зу ют ся обыч ные зер на,
и в про цес се при го тов ле ния ко фе до бав ля ют си роп,
при даю щий на пит ку вкус и аро мат. Тех но ло ги че ски
про цесс аро ма ти за ции не яв ля ет ся слож ным и не тре -
бу ет слож но го и до ро го го обо ру до ва ния. Он осу ще ст в -
ля ет ся по сле об жар ки пу тем до бав ле ния кон цен тра та в 
ко фе. Аро ма ти за тор не улуч ша ет ка че ст во ко фе.

Ас сор ти мент аро ма ти за то ров очень ши рок: шо ко -
лад, яд ра оре хов, мин да ля, пе ка на, кре мы, ва ниль, пло -
ды цит ру со вых, все воз мож ные яго ды и фрук ты, ком -
би на ции от дель ных аро ма тов. Для аро ма ти за ции ко фе
мо жет при ме нять ся так же на ту раль ное ко фей ное мас -
ло – про дукт, по лу чае мый пу тем от жи ма ко фе на ту -
раль но го жа ре но го мо ло то го с по сле дую щим до бав ле -
ни ем или без не го ле ту чих фрак ций, улав ли вае мых при 
раз мо ле ко фе или про из вод ст ве на ту раль ных ко фей -
ных экс трак тов, ис поль зуе мых для вос ста нов ле ния ис -
ход ных вку са и аро ма та ко фе. При этом экс тракт ко фе

мо жет быть по лу чен толь ко с ис поль зо ва ни ем во ды в
ка че ст ве рас тво ри те ля.

Ко фе на ту раль ный де ко феи ни зи ро ван ный – про -
дукт, из ко то ро го час тич но или пол но стью уда лен ко -
фе ин. Про бле ма де ко феи ни за ции со сто ит в том, что -
бы, сде лав ко фе безо пас ным для здо ро вья пу тем уда ле -
ния из не го ко феи на, в то же вре мя со хра нить не из мен -
ны ми ос таль ные ком по нен ты, оп ре де ляю щие его вку -
со вые и аро ма ти че ские ка че ст ва.

В про цес се де ко феи ни за ции зе ле ные ко фей ные
зер на за ма чи ва ют для от кры тия пор и ос лаб ле ния
свойств ко феи на. При этом ко фей ное зер но на бу ха ет и
уве ли чи ва ет ся в объ е ме поч ти в 2 раза.

Про цесс де ко феи ни за ции мо жет быть осу ще ст в лен
на раз ных ста ди ях пе ре ра бот ки ко фе раз лич ны ми спо -
со ба ми: с при ме не ни ем ор га ни че ских рас тво ри те лей,
сжи жен но го СО2. Во мно гих слу ча ях при этом про ис -
хо дят не вос пол ни мые по те ри аро ма ти че ских и вку со -
вых ве ществ. Це ле со об раз но про во дить де ко феи ни за -
цию во дой на ста дии зе ле ных бо бов до об жа ри ва ния,
ко гда еще не об ра зо ван ха рак тер ный аро мат. Зе ле ные
бо бы из мель ча ют и об ра ба ты ва ют в оп ти маль ных ус -
ло ви ях при оп ре де лен ных тем пе ра ту ре и дав ле нии.

По ор га но леп ти че ским по ка за те лям ис сле до ван -
ные на ми об раз цы аро ма ти зи ро ван но го и де ко феи ни -
зи ро ван но го на ту раль но го жа ре но го ко фе со от вет ст -
во ва ли нор ма тив ным тре бо ва ни ям, ука зан ным в
табл. 1.

При этом об ра зец аро ма ти зи ро ван но го на ту раль но -
го жа ре но го ко фе, имев ший яр ко вы ра жен ный аро мат
и при ят ный на сы щен ный вкус, был от не сен к сор ту
Пре ми ум, а об ра зец де ко феи ни зи ро ван но го на ту раль -
но го жа ре но го ко фе, об ла дав ший про сто вы ра жен ным
аро матом и при ят ным вку сом – к выс ше му сор ту.
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